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) Die Chef zyklen
De cycli Chef

Neben der automatischen Funktion ermdglicht
die Steuerkarte CHEF die Anwendung von

4 manuellen Schnellabkiihlzyklen: 2 positive

und 2 negative.
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Naast de automatische functie biedt de kaart
CHEF u de mogelijkheid 4 handbediende
koelcycli toe te passen: 2 snelkoelen en 2
shockvriezen.

Der positive
Schnellabkiihlzyklus NORMAL

Der positive Schnellabkiihlzyklus NORMAL wird
an Produkten angewendet, die aufgrund ihrer
StiickgroBe, ihres Gewichtes und ihrer
Temperatur ohne Schwierigkeiten auf +3°C
heruntergehen.

Der positive Schnellabkiihlzyklus
HARD/INTENSIV

Der positive Schnellabkiihlzyklus HARD/INTENSIV
wird an Produkten angewendet, die aufgrund ihrer
StlickgroBe, ihres Gewichtes und ihrer Temperatur
nur schwierig auf +3°C heruntergehen und durch
Eis auf der Oberflache nicht beschadigt werden
(z.B. geschiitzte Produkte).

Der Schockfrost- oder negative
Schnellabkiihlzyklus SOFT

Der Schockfrost- oder negative
Schnellabkiihlzyklus SOFT wird fiir Produkte mit
geringem Gewicht, aber groBer StiickgroBe
angewendet, um diese gleichmaBig auf ca. 0°C
zu senken und dann schockzufrosten.

Der Schockfrost- oder negative
Schnellabkiihlzyklus
HARD/INTENSIV

Der Schockfrost- oder negative
Schnellabkiihlzyklus HARD/INTENSIV wird fir
das Schockfrosten von Produkten angewendet,
denen das Schockfrostverfahren nicht schadet.

De normale koelcyclus

De normale koelcyclus gebruikt u voor
producten die qua grootte, gewicht en
temperatuur geen probleem hebben

te dalen tot +3°C.

De cyclus shockkoelen
hard/intensief

De cyclus shockkoelen hard/intensief wordt
gebruikt voor producten die qua grootte, gewicht
en temperatuur geen problemen ondervinden tot
+3°C te dalen en niet door ijsvorming
buitenzijde schade oplopen (b.v. indien
beschermd).

De cyclus shockvriezen of soft
snelvriezen

De cyclus shockvriezen of soft snelvriezen wordt
gebruikt voor grote stukken met een niet al te
groot gewicht waarvan het wenseljjk is ze op
uniforme wijze op 0°C te brengen en vervolgens
te diepvriezen.

De cyclus diepvriezen
hard/intensief
De cyclus diepvriezen hard/intensief wordt

gebruikt voor producten waaraan het
diepvriezen geen bijzondere schade toebrengt.



Funktionen der Chef palette

Functies van het gamma Chef

o Zugriff auf die Schaltvorrichtungen von oben her.

e Schrédg angeordnete Schaltvorrichtungen fiir eine

ergonomische Sicht auf die Displays.
 Display mit hoher Helligkeit; die Ansicht der

Displays wird durch die Einrichtung nicht
behindert.

e GeschweiBte Oberflache mit interner Verstarkung

zum Schutz der elektrischen Teile.

* Maglichkeit, die Fabrikparameter erneut zu
laden, mit einfacher Wiederherstellung der
korrekten Konfiguration im Falle von falschen
Handhabungen durch einen unerfahrenen
Operateur oder Installateur.

o Uberlastanzeige (Taste Chef blinkt) in
Abhéngigkeit vom eingegebenen
Nahrungsmittel und seiner Temperatur, wobei
die Schnellabkiihlung aber nur von Hand
unterbrochen werden kann.

» Maogliche Anpassung der Koeffizienten des
Algorithmus an den Anwendungsbereich
(Feinbéckerei oder Gastronomie).

* Drucker des HACCP Reports
(AUF ANFRAGE) fiir jeden
ausgefiihrten Schnellabkiihlzyklus,
mit Taste haccp.

o Manuelle defrost-taste
(Abtauen mit Zwangsbeliiftung).

e Maogliche Benutzung erwarmter
Kernsonden (AUF ANFRAGE).
 Sonde mit flexiblem Silikongriff flir
Temperaturen bis zu 200°C, angeschlossen
durch leicht austauschbaren Verbinder.

o Mdgliche Ausstattung des Schnellabkiihlers
mit zwei Kernsonden zur Uberwachung
verschiedenartiger Nahrungsmittel und
StiickgroBen und zur Gewahrleistung der
Erreichung der vorbestimmten Temperaturen.

» Weniger Verseuchungsmaglichkeiten zwischen
verschiedenen Nahrungsmitteln.

e Mdgliche Fernbedienung der
Schaltvorrichtungen in einem Abstand von
zehn Metern und mehr, um die
Schnellabkiihlung von einem anderen Ort aus
tiberwachen zu kénnen.

e Toegang van bovenaf tot de elektrische ruimte
waardoor besparing aan tijd en minder
problemen bij werkzaamheden.

Blast chiller/freezers AM x

e Bovenaan het bedieningspaneel.

e Schuin geplaatst bedieningspaneel voor een
ergonomisch zicht op de display’s.

o Heldere displays en geen belemmering van het zicht
daarop door het meubel.

e Bovenblad gelast met versterking aan de
binnenzijde ter bescherming van de elektrische delen.

e Mogelijkheid de in de fabriek afgestelde
parameters opnieuw in te stellen, waardoor de
correcte configuratie tot stand gebracht kan
worden in geval van onjuiste handelingen van
de onervaren operator of installateur.

e Signalering van overbelasting
(toets Chef knippert) in functie van het soort
etenswaren en de temperatuur daarvan.

e Mogelijkheid tot aanpassing van de indexen
van het algoritme aan de reeks toepassingen
(Banketbakkerij of Gastronomig).

e Printer report HACCP van elke uitgevoerde
koel-/vriescyclus, door op de toets haccp te
drukken (op bestelling).

e TOETS HANDBEDIENDE DEFROST ontdooiing
via geforceerde ventilering.

e Mogelijkheid verwarmde steekvoelers
te gebruiken (op bestelling).

e Sondes met handgreep van flexibel siliconen
bestand tegen temperaturen tot 200°C en via
een gemakkelijk uitwisselbare stekker
aangesloten.

e Mogelijkheid de snelkoeler/snelvriezer van
twee steekvoelers te voorzien om etenswaren
van verschillend type en grootte te controleren
en het bereiken van de ingestelde '
temperaturen te waarborgen.

e Geringere kans op besmetting tussen de
verschillende etenswaren onderling.

e UV-Lampe
(auf Anfrage)

e UV-lamp
(op bestelling)

1




